
 
BUFFET LUNCH DAILY 

 
APPETIZER 

 
Vietnamese Beef Salad  

Gỏi Bò bóp thấu 
Tuna micro mix Salad  

Sà lách cá Ngừ và Cải mầm 
Lotus Stem with Pork & Prawn Salad 

Gỏi Ngó Sen Tôm Thịt  
Chicken & Grilled Vegetable Salad 

Sà Lách gà và Rau củ Nướng  
Thai Seafood Salad  

Gỏi Thái Hải Sản 

Chinese Jelly Fish Salad  
Gỏi Sứa sốt mè 

Beef & Eggplant Salad 
Cà Tím Nướng và thịt bò bầm 

Salmon & Pasta Salad  
Sà lách Cá Hồi trộn mì Ý 

South Vietnam Fish & Flower salad 
Gỏi cá Nướng Kiểu Miền Nam 

Thai Snail onion mix herb salad 
Gỏi Ốc Rau Mùi sốt Me Xanh

 
Assorted Cold Cuts 
Thịt Nguội các loại 

Salad Bar Mixed Green Lettuce  
Quầy Sà Lách Tự Trộn 

Assorted Bread  
Bánh Mì các loại 

Butter  
Bơ lạt / bơ mặn 

 
DRESSING 

Italian Dressing / French Dressing / Thousand Island Dressing/Vietnamese White Dressing 
Sốt Giấm Ý, Sốt Giấm Pháp, Sốt Trứng cay, Sốt Giấm Trắng Việt Nam 

 
CONDIMENTS 

Gherkin / Crouton / Prawn Cracker/ Cheese Powder/ Black Olives/ Green Olives 
Dưa Chuột Muối, Bánh Phồng Tôm, Phô mai bột, Oliu Đen, Oliu Xanh 

 
HOT APPERTIZER 

Deep Fried Chicken Wings  
Cánh Gà Chiên giòn 

Beef lemongrass rolled 
Bò Cuộn Sả Nướng  

Deep fried Spring rolled 
Chả Giò  

Salmon Wonton 
Hoành Thanh Chiên Nhân Cá Hồi 

Deep fried Lady Finger with fish mousse 
Chả Cá Nhồi Đậu Bắp 

Crispy Assorted Vegetable 
Các Loại Rau củ chiên giòn 

 
SOUP 

Chicken Sweet & Sour Soup 
Súp Gà Chua Cay 

South Vietnam Fish hot&Sour Soup  
Súp Cá Nướng chua cay kiểu Miền Nam Việt Nam 

 
HOT POT STATION 

Prawn 
Fish Balls 

Squid 
Pork loin 
Chicken 

Clam 
Beef 

Deer tendon 
Crab 

Mekong Dory fish 
 

Choose Of condiment  of assorted vegetable and assorted noodle for your soup 
 
 
 
 



BBQ STATION 
River Prawn 
Ocean Crab 
Baby Squid 
King Prawn 
Breast Goat 
Baby lobster 
Blood cockle 

Pork loin 
Chicken Wings 

Bun Snail 
River Scallop 

AUS Beef 
Mekong Dory fish 

Beef mince Pilot rolled 
 

Served with Green Tamarind sauce, Red Chili Herb Sauce, Milk Tofu sauce, Satay sauce 
Choose of sauce for your BBQ Food: Satay sauce, Spring onion oil, Chili salt or Salt 

pepper basic 
 

HOT FOOD
Braised Chicken with Black Mushroom 

Gà Hầm Nấm Đông Cô  
Fried Fish with Orange beurre blanc Sauce 

Cá Nướng Sốt Chanh Dây Hương Bơ  
Stir Fried Squid with Black Pepper  

Mực Xào Tiêu Đen 
Stewed Beef in red wine with button mushroom 

Bò Hầm Rượu Đỏ  
Wok fried Quail in Soya Five Spice sauce 

Chim Cút Chiên sốt Nước Tương Ngũ Vị 
Braised Seafood with Bean Curd  

Đậu Hủ sốt Hải Sản  
Assorted Vegetable with Oyster Sauce 

Rau Củ xào dầu hào  
Fried Rice with Salted Fish 

Cơm Chiên Cá Mặn  
Singapore Fried Noodle  

Bún Gạo xào kiểu Singapore 
Steam Rice with Pandan & Lotus 

Cơm Hấp Hạt Sen 
 

DESSERT 
Cassava Cake  
Bánh Khoai Mì 

Cream Caramel 
Bánh Trứng Đút Lò  

Agar – Agar  
Rau câu 

Pear Tart 
Bánh Lê Đút Lò  
Chocolate Cake  

Bánh Sô-cô-la 

Coconut Lemongrass cake  
Bánh Dừa Hương Sả 

Cheese Cake 
Bánh Phô Mia đút Lò  

Tiramisu Cake  
Bánh Kem Phô mai kiểu Ý 

Sago cake 
Bánh Bột Bánh dừa Mã Lai 

Steam Banana cake 
Bánh Chuối Hấp 

Red Bean sago sweet soup 
Chè Đậu Đỏ 

mung bean sweet soup 
Chè Hoa Cau 

Banana sweet soup 
Chè Chuối 

Lotus sweet soup 
Chè Hạt Sen 

Assorted Frcaesh Fruit 
Trái cây tươi Các Loại 


